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Pernils sense additius

El projecte que ha dut a terme Pernils LIémena, S.A. consisteix en I'obtencié d’un pernil curat sense
additius que mantingui el mateix nivell de seguretat alimentaria que els pernils convencionals.

La seguretat del pernil curat s’ha basat historicament en el pH lleugerament acid de la carn barrejat
amb I'ds de clorur sodic i nitrificants. Aquesta combinacié evita el desenvolupament de la flora
bacteriana, més concretament del bacteri Clostridium botulinum i la formacié de la seva toxina, que és
la responsable de generar el botulisme, una malaltia greu que pot arribar a causar la mort.

En aquest sentit, per tal d’eliminar I’Us de nitrificants i d’assegurar la innocuitat del producte, 'empresa
ha dut a terme un estudi sobre I'evolucié del bacteri Clostridium botulinum durant el processament
del pernil en diferents condicions, per tal de verificar una metodologia de processat valida.

Desenvolupar un pernil curat sense additius segur pel consum huma.

e Estudiar en diferents condicions com afecta el procés productiu del pernil curat sobre
I’evolucié del bacteri C.botulinum.

e Establir les condicions de treball que impedeixin el desenvolupament del bacteri C.botulinum
i la generacio de la seva toxina.

e Millorar la competitivitat de ’'empresa amb la nova linia de productes.

e Donar resposta al mercat que aposta per productes naturals.

e Ampliar el ventall de clients i entrar a nous mercats nacionals i internacionals a través de la
nova gamma de productes.

Descripcid de les actuacions dutes a terme en el projecte

Coordinar el projecte. Inclou definir el métode de validacié del procés i recerca bibliografic
Simular el procés en microbiologia predictiva

Desenvolupar una planta pilot d’assecat aillada

Definir i seleccionar el lot de mostres que han participat en I'estudi

Seleccionar i adquirir diferents soques de C.Botulinum

Challenge test en 4 etapes

Definir nou disseny packaging

e

Promocionar el nou producte a mercats i esdeveniments d’interes i fer divulgacié dels resultats
assolits a través de I'AEl

Resultats finals i recomanacions practiques

Els principals resultats assolits han consistit en identificar el NO creixement del C.Botulinum en les
diferents etapes del procés de curat de pernil.
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L’estudi en gliestid ha tingut afectacid en les 6 primeres etapes del procés (recepcio, salat, post salat
|, post salat Il, Assecat | i Assecat Il). En I'etapa de bodega es considera que no és pertinent, ja que ja
s’han superat les condicions que podrien ser optimes pel creixement del bacteri en estudi.

En cada etapa estudiada s’han controlat els seglients parametres:
- Nivell de contaminacid inicial.

- Temperatura.

- Activitat d’aigua Aw.

- pH de la carn.

Per altra banda, també s’ha simulat el procés en microbiologia predictiva, i s’ha fet el challenge test
en 4 etapes, fent el recompte de C.Botulinum en cadascuna d’elles.

Conclusions

Els controls realitzats durant més d'un any demostren que la preséncia en els pernils frescos del
Clostridium Botulinum és molt poc probable. A més, la toxina es produeix en l'etapa de
desenvolupament del microorganisme. Si evitem el seu desenvolupament, evitem la creacié de la
toxina.

El Challenge test sobre Clostridium botulinum assegura que el procés d'elaboracié actual, complint
amb els PC, assegura el NO desenvolupament d'aquest microorganisme en el producte.

L'estudi realitzat durant tota la vida util del producte final envasat sota atmosfera protectora demostra
I'abséncia d'incidéncies en clostridis en producte final. Els assajos 1213 i 1216 realitzats sobre pernils
de les mateixes caracteristiques (mateix porc d'origen) pero diferents métodes de salad demostren
que amb prou feines hi ha diferéncies en el producte final. Tots els controls microbiologics han
demostrat total seguretat, i els parametres fisic quimics sén els esperats. No havent diferencia en un
factor molt important, com és la Aw.

El pernil sense additius ha estat elaborat durant décades en zona d'Europa com Italiai el sud d'Espanya,
no havent-se detectat casos documentats d'infeccions o intoxicacions alimentaries en productes
elaborats per la indUstria en tots aquests anys. El nostre procés d'elaboracié manté unes condicions
molt similars a les que s'utilitzen en aquestes industries, aprofitant-nos dels ultims avengos
tecnologics.

Un cop revisats els resultats tenim les evidéncies que sempre que es mantingui l'actual procés
d'elaboracid, no hi ha cap risc microbiologic en I'elaboracié de pernil curat sense additius.

Lider del Grup Operatiu

ENTITAT: PERNILS LLEMENA S.A.

Coordinador del Grup Operatiu

ENTITAT: PERNILS LLEMENA S.A.

Altres membres del Grup Operatiu (perceptors d’ajut)

ENTITAT: PRODUCTES VALENT
E-MAIL DE CONTACTE: valent@valent.es
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Altres membres del Grup Operatiu (no perceptors d’ajut)

ENTITAT: FREDOLOT

E-MAIL DE CONTACTE: fredolot@gmail.com
ENTITAT: CIRTTA-UAB

E-MAIL DE CONTACTE: manuela.hernandez@uab.cat

Ambit/s tematic/s d’aplicacio
Qualitat alimentaria / processament i nutricié

Ambit/s territorial/s d’aplicacié
PROVINCIA/ES: GIRONA

COMARCA/QUES: LA GARROTXA

Altra informacio del projecte

DATES DEL PROJECTE PRESSUPOST TOTAL

Data d’inici: juliol 2019 Pressupost total: 28.449,08 €

Data final: setembre 2021 Finangament DARP: 11.626,55 €

Estat actual: Executat Financament UE: 8.770,91 €
Finangament propi: 8.051,62€

Amb el finangament de:

Projecte financat a través de I'Operacié 16.01.01 (Cooperacio per a la innovacid) a través del
Programa de desenvolupament rural de Catalunya 2014-2020.

Ordre ARP/133/2017, de 21 de juny, per la qual s'aproven les bases reguladores dels ajuts a la
cooperacio per a la innovacié a través del foment de la creacid de grups operatius de |'Associacié
Europea per a la Innovacié en matéria de productivitat i sostenibilitat agricoles i la realitzacié de
projectes pilot innovadors per part d'aquests grups, i Resolucié ARP/1282/2018, de 8 de juny, per la
qual es convoca I'esmentat ajut.

AT Generalitat de Catalunya Fons Europeu Agricola
Departament d’Agricultura de Desenvolupament Rural:
A1 LA Ramaderia, Pesca i Alimen,taciﬁ Europa inverteix en les zones rurals
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https://www.noel-usa.com/categories/all-natural-serrano-ham/
https://www.costabravafoods.com/ca/producto/pernil-serra-reserva-3/



